NNNNNNNNNNNNN

Zestaw do FONDUE

(LO-300)

Z Fondue firmy Zepter przygotujesz
wiele gastronomicznych cudoéow!




FONDUE - pochodzi od francuskiego stowa ,Fondue”, czyli ,stopic”.
Nazwa zwigzana jest ze starymi recepturami przygotowania serow
szwajcarskich.

Fondue jest popularne w wielu krajach na catym swiecie.

SPOSOB UZYCIA:

1. W naczyniu (5) (TF-020-20, TF-025-20,
TF-030-20) wedtug wiasnego uzna-
nia i receptury przygotowac mase
do roztopienia (np. olej, sery, twa-
rogi, czekolady, wina, itp.) i lekko
podgrzac.

2. Naczynie (5) z masa umiesci¢ na
stojaku (2) i zapali¢ ogien w pod-
grzewaczu (1) aby podtrzymac tem-
perature (mozna uzy¢ preparatow
ogolnodostepnych na rynku)

3. Umiesci¢ pokrywe (3) na naczyniu

oraz widelczyki (4) z produktami SKLAD ZESTAWU:

(np. kawatki miesa, chleb, owoce, «PODGRZEWACZ (1)

itp.) do zanurzania w masie. - STOJAK FONDUE  (2)
« POKRYWKA (3)

-8 WIDELCZYKOW (4)

Fondue Zepter jest idealnym narzedziem do samodzielnego przygotowa-
nia wspaniatych przekasek i deseréw.

Fondue Zepter to idealny dodatek do zestawu naczyn Zepter, kompatybil-
ny z naczyniami o srednicy 20 cm i pojemnosci do 3 litrow.

(UWAGA! Fondue nie moze by¢ uzywane bez naczynia)
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