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Dodatkowa instrukcja obstugi naczynia

WOK 3,0l. @ 30cm (TU-W-30-G)

Naczynie WOK (TU-W-30-G) nalezy przygotowa¢ do uzytkowania wedtug zatqgczone;

- ,Instrukcji Uzytkowania Naczyh Firmy Zepter”

Naczynie WOK zdecydowanie wyréznia sie wérdéd naczyn proponowanych w ofercie
ZEPTERA duzym zréznicowaniem parametréw technicznych tzn. ksztattem, wielkoscig
pokrywy i niewielkich rozmiaréw dna przy duzej pojemnos$ci naczynia. Stgd wymaga
ono nieco innej obstugi. Proces nagrzewania dna akutermicznego naczynia przebiega
identycznie jak w naczyniu o tradycyjnym ksztatcie, ale wskazania termokontrolera

wykazujg duzg bezwtadno$é z wyzej wymienionych powodéw.

Nalezy pamieta¢ o koniecznosci dostosowania wielkosci ptomienia lub innego zrodta
ciepta do wielkosci dna. zrédto ciepta ma pracowa¢ wytgeznie na dno naczynia.
Termokontroler przy tak duzej objetosci naczynia i matej $rednicy dna akutermicznego
nie jest wstanie pokaza¢ prawidtowej temperatury.

Czas nagrzewania naczynia WOK, np. do smazenia, tfrwa w granicach 5 minut.
Po tym czasie sprawdzamy stopier nagrzania naczynia kroplg wody, ktérg wlewamy
na dno WOK-a. Jezeli woda zachowuije sie jak ,kropla rieci” mozemy przystgpic¢
do smazenia. Jest fo moment, w kiérym powinniémy zmniejszy¢ doptyw ciepta do
minimum. Dalszy proces przyrzqdzania potraw bedzie przebiegat zgodnie z zasadami

opisanymi w , Instrukcji Uzytkowania Naczyn Firmy Zepter”.

UWAGAI!

Pojawienie sie pary w trakcie gotowania w naczyniu WOK jest sygnatem do zmniej-
szenia zrédta ciepta do minimum. Prosze nie sugerowaé sie wskazaniami termokon-
trolera. Po catkowitym nagrzaniv WOK-a i produktéw znajdujgcych sie w naczyniu,

wskazania termokontrolera bedq prawidtowe.
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